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LE TERROIR 

Catégorie : Vin Mousseux de Qualité 

Couleur : Blanc 

Cépages : Assemblage de cépages aromatiques blanc de blancs dont la 

proportion est variable 

Géologie : Sols sablonneux.  

 

 

 

LE SAVOIR FAIRE  

Récolte : Les raisins sont récoltés à plus faible maturité. 

Vinification : Après la vendange, les raisins sont pressés directement.   Le 

moût est mis en cuves inox thermorégulées, et la fermentation alcoolique 

va alors s’étaler sur une dizaine de jours. Ensuite, la prise de mousse va se 

faire naturellement avec une seconde fermentation. Cette dernière est 

stoppée par refroidissement. Puis, le vin effervescent est élevé pendant 

un minimum de 6 mois avant d’être mis en bouteille.  

 

LES AROMES ET SAVEURS 

Dégustation :  

Ce vin présente une belle robe or pâle aux reflets verts et de fines bulles. 

Le nez expressif développe des arômes de fruits à chair blanche et de 

fleurs. La bouche est élégante et fraiche avec une finale persistante. 

 

Accord Mets et vins : Apéritif ou en base de cocktails, huîtres, filets de 

cabillaud en sauce, acras de morue 

Température de service : entre 8 et 10°C 

Potentiel de garde : A boire dans sa jeunesse ou peut être conservé 

jusqu’à 3 ans dans de bonnes conditions de stockage. 

 

  

RONCIER BLANC DE BLANCS VMQ 

https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Funikeo.net%2Fblog%2Fce-que-vous-pouvez-faire-et-ne-pas-faire-avec-les-logos-facebook-et-twitter-dans-vos-affichages%2F&psig=AOvVaw2medcLLr5KEERMf-xgzRPF&ust=1611759689518000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCMCqwPjtue4CFQAAAAAdAAAAABAD
https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Ffr.pngtree.com%2Ffreepng%2Finstagram-icon-instagram-logo_3584853.html&psig=AOvVaw20cDSjOuO9HFU62xdzhMjg&ust=1611759828723000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCJDBvL7uue4CFQAAAAAdAAAAABAD

