COLLECTION TRAMIER

<. TRAMIER & Fils LAURENT DUFQULEUR | Roncier

i 1852 DOMAINE

RONCIER ROUGE 12.5%

P e gofit de 'Quthentique

LE TERROIR

Catégorie : \/in de France
Géologie : Sols peu fertiles du type argilo-calcaire, ou granitique, et bien
adaptés aux cépages utilisés.

LE SAVOIR FAIRE

Récolte : Les raisins sont récoltés a pleine maturité.

fmm— 3‘_\\11\&\"" Vinification : Apres |'égrappage, les baies sont foulées puis mis en cuve
inox thermorégulées pour la macération. La fermentation alcoolique a
lieu a cette étape. Apres quelques jours, on sépare le jus des parties
solides. Puis, c’est le moment de I'élevage ou le vin va se stabiliser et se
reposer. Le but est de ne pas utiliser de fat pour conserver les

caractéristiques variétales.

LES AROMES ET SAVEURS

’ Dégustation :
R u H [ l B r ] D’un rouge profond, ce vin offre des arémes intenses de petits fruits
b rouges et noirs bien mirs. La bouche est souple et gouleyante avec des
: < tannins fondus et un beau fruité.

Accord Mets et vins : Charcuterie, couscous, escalope de poulet grillé a
la moutarde, fromages de chevre et de brebis

i
: i Température de service : entre 16 et 18°C
MIS EN BOUTEILLE PAR ;
T AT A Potentiel de garde : A boire dans sa jeunesse ou peut étre conservé
R quelques années dans de bonnes conditions de stockage.
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